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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret
pasteurisering af flaskeøl. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler i forbindelse med
fredagshovedrengøring. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Kontrolleret opfølgning af punkter, der blev
kommenteret ved sidste tilsyn. Der er blevet
renoveret i følge aftale på alle punkter. Ingen
anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Der er dokumentation for at
der er søgt om hygiejnekursus i Skive for to
personer. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse
fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden. Der er set dokumentation for
pasteuriseringseffekt, afvigelsesrapporter og årlig
revision. Ingen anmærkninger
Emballage m.v. (Materialer og genstande): Der er
dokumentation fra leverandør, at primæremballagen
er lovlig. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
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