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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Gennemgået
processen for brygning af øl. Ingen anmærkninger.
Udtaget prøver af øl til analyse for alkohol samt
mængde. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og
vedligeholdelse af produktionslokale, inventar og
lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens
egenkontrol og herunder brygjournaler samt
dokumenatation for afvigelsesrapporter, intern
revision og vedligeholdelsesplan og -rapport. Ingen
anmærkninger
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens etiketter giver
relevante informationer. Ingen anmærkninger
Emballage m.v. (Materialer og genstande):
Virksomheden har midlertidigt skiftet flasketype, og
kan dokumentere, at også de nye flasker er egnet til
fødevarer. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
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