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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Gennemgået
brygningsprocessen og set håndtering af øl i
gæringskar og i forbindelse med ettikettering.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Set virksomhedens lokaler og
inventar.
Vejledt om, at produkter, der ikke har med
virksomhedens produktion at gøre, bør fjernes fra
færdigvarelager. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Gennemgået virksomhedens lokaler og set
afvigelsesrapporter for vedligehold. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram
samt dokumentation for afvigelser, certificeret
alkoholbestemmelser samt kontrolskemaer for
samtlige bryg.  Vejledt om at indføre
færdigvarelager i rengøringsplan. Ok
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
Særlige mærkningsordninger: Økologi: Kontrolleret
dokumentation for at leverandører er omfattet af
økologikontrol, dokumentation for leverance af
økologiske råvarer og gær egnet til økoproduktion,
adskillelse på lager og i produktion, mærkning af
flasker samt stikprøve af dokumentation for salg.
Kontrolleret registreringer i regnskab. Der er endnu
ikke en færdig opgjort periode. Ingen anmærkninger.
Der kvitteres for modtagne mængder ved overgang til
regnskab. Vejledt om krav til dokumentation af
modtagekontrollen og angivelse af kontrolinstans
ogås uden på kasser.
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